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PIEC KOMOROWY OBROTOWY

Piece komorowe obrotowe ROTELA 8.6 i ROTELA 10.6
oferuje  sie firmom  piekarskim jako nowoczesne
i perspektywiczne piece wozkowe, speliajace wszystkie
wymogi wspolczesnej jakosci i niezawodnosci w wypieku
pieczywa. Ich najnowoczesniejsze wyposazenie techniczne,
zastosowane wysokiej jakosci komponenty i materialy daja
gwarancje eksploatacyjnej niezawodnosci oraz prostej
i komfortowej obstugi pieca.

Uniwersalne rozwiazanie pieca umozliwia zastosowanie
dwoch rozdajow wozkow z blachami do wypiekania
o wymiarach 600 x 800 mm lub 600 x 1000 mm. Piece

opalane sa gazem ziemnym, olejem opalowym lub energia

elektryczna.

ROTELA 8.6 ROTELA 10.6
Blachy do wypiekania 580 x 780 mm 580 x 980 mm
[los¢ blach 10-20 szt. 10-20 szt.
Powierzchnia wypiekania 8,6 m? 10,6 m?
Nosnik grzewczy gaz/olej/elektro gaz/olej/elektro
Palnik-gaz, olej 82 kW 96 kW
Agregaty el.-ogrzewanie 67 kW 82 kW
Max. pobor energii el. 3,24 KW 3,24 KW
Szerokosc 1780 mm 1 780 mm
Glebokosc 1 655 mm 1 655 mm
Wysokosc¢ 2700 mm 2700 mm
Komin 180 mm 180 mm
Odciag pary 150 mm 150 mm




m Wykonanie techniczne

zastosowanie wysokiej jakosci materiatow
zaroodpornych, materialow nierdzewnych i markowe;j
techniki regulacyjnej oraz sterujacej tacznie z palnikiem fy
WEISHAUPT gwarantuje bezawaryjna eksploatacje i dluga
zywotnosc pieca

wykonanie z gornym napedem i zawieszenie wozka z jego
automatycznym podniesieniem zapewnia cichg
eksploatacje i tatwe czyszczenie podlogi

wymiennik ciepta z palnikiem umieszczony w czesci gornej
pieca, o dostatecznej wielkosci dla ciaglej eksploataciji, jest
przestrzennie niewymagajacy. Wysoka wydajnosc pieca
polega na wyjatkowym wykonaniu systemu wymiennika.
piec pracuje szybko, racjonalnie i oszczednie

z punktu widzenia eksploatacji i umieszczenia, piec
wymaga tylko dostepu od

strony przedniej

mocowy agregat do zaparzania posiada automatyczna
regulacje intensywnosci

i czasu zaparzania z wtornym obwodem dla ewentualnego

recznego zaparzania

m Piece komorowe dostarcza sie w dwoch wersjach:

a) STANDARD - sterowanie reczne z automatycznym

dozowaniem pary

b) COMPUTER - sterowanie i kontrola wypiekania za

pomocg programu



Caly przebieg wypiekania jest sterowany i kontrolowany za
pomoca komputera z nastawionymi programami. Sterowanie
pieca i programu jest bardzo latwe i proste. Piekarz ma
mozliwos¢ dostosowania poszczegolnych faz do swych
wymagan - porcje i intensywnosC zaparzenia, czas
odpowietrzenia pieca, temperature i czas wypiekania.

Nasza firma zapewnia serwis gwarancyjny i pogwarancyjny

wraz z dostawa wszystkich komponentow.
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