TERMOMAX




Termoloejowy piec TERMOMAX charakterem pieczenia i obstugi przypomina zaréwno
piec wsadowy jak i piec obrotowy. Podstawowym celem oferowanej technologii jest
wykorzystanie delikatnie rozprzestrzeniajacego sie ciepla, przez co mozna
wykorzystac piec do wypieku wysokiej jakosci roznorodnego pieczywa jak: rogale,
chalki, kajzerki, pieczywo stodkie, chleby pszenno-zytnie, bagietki, plecionki pieczywo

bezglutenowe, pieczywo specjalne chleby foremkowe.

TERMOMAX to nowoczesny piec wozkowy 2z uniwersalnymi mozliwosciami
zapewniajacy najwyzszej jakosci wyroby. Piec  wykorzystuje wszystkie
najnowoczesniejsze mozliwosci wspotczesnej techniki. Piekarzom zapewnia wysoki
komfort pracy z zachowaniem stabilnej jakosci i rownomiernosci wypiekow.
Podstawa jest komputerowe sterowanie calym procesem pieczenia zgodnie z

zaprogramowanymi recepturami technicznym.

Zalety:

- wysoka stabilnos¢ termiczna

- wozek za wozkiem bez przerwy

- pieczenie cyrkulujacym cieplym powietrzem

- mikro-cyrkulacja powietrza zapewniajaca chrupiace i tadne pieczywo
- maksymalne wykorzystanie pojemnosci pieca

- pieczenie wedlug zaprogramowanych receptur

- utrzymanie stabilnej jakosci wyrobow piekarniczych

- wykorzystanie systemu TURBO

- skuteczna izolacja pieca

- akumulacja ciepta w piecu piec wsadowym

- wykorzystanie wozka z 10 lub 12 potkami na 20-24 blach

- komputerowe sterowanie procesem pieczenia



Co to jest termoolej...

Termoolej to medium stuzace do transportu energii cieplnej pomiedzy kotlem
a piecem piekarniczym. Swoimi wlasciwosciami zapewnia skuteczne przenoszenie
energii cieplnej stuzac jednoczesnie jako dobry akumulator ciepta. Termoolej
o temperaturze 290 °C przewodzi cieplo podobnie jak woda w instalacjach
centralnego ogrzewania. Poniewaz istnieje minimalna roznica pomiedzy termoolejem,
a temperatura w komorze wypiekowej mamy mozliwosS¢ pieczenia jak w piecach

parowych.

Zalety:
m szybkie osiaganie zadanej temperatury

m wysoka stabilnos¢ temperatury

m rownomiernosc¢ wypiekow

m roznica temperatury w komorze +/-1
m delikatnie promieniujace ciepto

m bardziej chrupiace pieczywo

m oszczedne wypieki

W celu idealnego wykorzystanie energii nalezatoby podlaczyc spaliny i pare do
Ekobloku.



WYKONANIE TECHNICZNE:

Medium grzewcze - GAZ ZIEMNY * OLEJ OPALOWY

Termoolejowe piece TERMOMAX to pieczenie na wozku wjezdzajacym do komory
wypiekowej, podobnie jak w piecach obrotowych. Paliwowe radiatory umieszczone sa
pod blachami wypiekowymi. Krazacy w nich termoolej o temperaturze 290 °C dzieki
swoim wlasciwosciom zapewnia skuteczne przenoszenie energii cieplnej do pieca i
do wyrobow.

Zrodlem energii jest kociol termoolejowy wyposazony w pierwotny obieg z
niskocisnieniowa pompa. Kazdy piec ma swoj drugorzedny obieg z wlasna wydajna
pompa i trojstopniowym zaworem, ktory jest polaczony ze sterowaniem
komputerowym pieca. Jedna z wielu zalet piecow termoolejowych jest mozliwosc
podlaczenia do jednego kotta kilku piecow, ktory mozna zamontowac¢ w piekarnianej
kotlowni lub tam gdzie jest wolne miejsce. Przy projektowaniu budynku piekarni
nalezy respektowac wszystkie normy instalacji kottow termoolejowych.

Standardowe 10 polkowe wykonanie mozna wykorzystac do wypieku roznego
rodzaju asortymentu, pieczywa drobnego i chleba. Wykonanie 12 potkowe ma
zastosowanie w wypieku malagramaturowego asortymentu takiego jak rogale,

bagietki.

Standardowe wyposazenie pieca TERMOMAX to:
e komputer TERMOMAX - mozliwos¢ wyboru programow pieczenia
¢ automatyczne zamykanie drzwi z pneumatycznym dociskiem
e calkowity kompresor

e turbowentylator

Uzycie TURBO w wozkowym piecu to kolejne inteligentne narzedzie w rekach
piekarza. Funkcja TURBO to standardowe wyposazenie pieca wozkowego, ktora w
fazie zamkniecia zapewnia mikrocyrkulacje powietrza w piecu, ktora to zapewni
wypieczong i chrupiacg skorke na wyrobie. Funkcja TURBO uzywana jest na
poczatku pieczenia, podczas dopiekania wyrobow gotowych, oraz do rozmrazania

potproduktow.



TERMOMAX - wozek za wozkiem bez straty czasu i energii.
Wydajny agregat parotworczy zapewnia dostateczna ilos¢ pary. Nowoscia jest
skuteczny jest system klapek wyciagowych z zaworami ciSnieniowymi. Dzialanie pary
do konca procesy wypiekowego ma pozytywny wplyw na wilasciwosci wyrobow, a w
szczegolnosci z bialego pieczywa. Piec na prosbe Kupujacego moze zostac
wyposazony w agregat parotworczy COMBI. Drzwi z automatycznym zamykaniem sa
doskonale uszczelnione i cicho sie zamykaja. Funkcja zamykania drzwi i sterowania
odciagami pary zapewnia zainstalowana w piecu pneumatyka.
Wykorzystanie najwyzszej markowych komponentow i materialow do wyrobu pieca
Swiadczy o jego najwyzszej jakosci. Najdluzsza bezawaryjnoscia odznaczaja sie
pompy, trojstopniowe zawory, panel sterujacy HITACHI z dotykowym displejem
TOUCH-SCREEN.

Wewnetrzna komora pieca rozprowadzajaca olej jest kompletnie zaspawana. Piec

zostaje dostarczony Klientowi w calosci.

Komputer TERMOMAX

Piec wozkowy wyposazony jest w technologiczna jednostke komputerowa, ktora
steruje i reguluje wszystkimi niezbednymi funkcjami pieca stuzacymi wlasciwemu
wypiekowi i bezpieczenstwu pracy. Wypiek wszystkich produktow odbywa sie
wedlug wybranych i dowolnie programowanych, bezpiecznych programow.
Podstawowym elementem pracy pieca jest dotykowy display - Touch Screen, ktory
obstuguje zaloga: programuje, wybiera program oraz podstawowe sterowanie pieca.
Display rownoczesnie pokazuje wszystkie istotne wartosci robocze pracy. Komputer
TERMOMAX steruje w czasie wypieku nastepujacymi parametrami: wymagana i
rzeczywista temperatura czas wypiekania krzywa temperatury wypiekania
zaparowanie i wentylacja pary TURBO - czas programu TURBO - intensywnosc O-
99% charakter skorki produktu

Obsluga sterowaniem jest bardzo prosta

Przy wypiekaniu personel wybiera wczesniej ustawiony program, osadzi wozek w
piecu, zamknie drzwi, ktore sie automatycznie zabezpiecza. Po zakonczeniu
programu wypiekania komora pieca zostanie przewietrzona, w celu usuniegcia pary,
a rownoczesnie zabrzmi sygnal dzwiekowy, sygnalizujacy koniec wypieku.
Jednostka komputerowa jest potaczona ON-LINE z PC, w celu programowania
poszczegolnych receptur przez technologa lub kierownika zakladu. Glowne punkty
kontrolne procesu wypiekania zostaja uchwycone i zarchiwizowane bezposrednio w

komputerze pieca lub w podlaczonym PC.



Przez caly czas jest obraz.

Obstuga programuje receptury bezposrednio na
piecu lub na PC w biurze. Stworzone programy
wypieku mozna przenosic¢ z pieca na piec. Software
umozliwia ustawienie i zapisanie 99 programow
wypiekania. Zakres obowiazkoéw zalogi przy ustawia-
niu i regulacji programu umozliwia zmiane programu
wypiekania wylacznie osobom do tego uprawnionym.
Rowniez funkcje serwisowe sa zaklasyfikowane do
poszczegolnych grup w zaleznosci od poziomu

uprawnien.

Mozliwosci wykorzystania energii odpadowej.

W piecach termoolejowych energia odpadowa wystepuje w formie pary i spalin z
kotla o temperaturze 300-330 °C. W celu wykorzystania ciepta odpadowego z
wozkowych piecow piekarniczych firma KORNFEIL oferuje kilka mozliwosci
technicznych. Wymienniki i EKObloki wykorzystuja energie odpadowa
przetwarzajac ja w goraca wode, lub zapewniajac ogrzewanie w piekarni.
Wytwornica pary w piecu. Dzial projektow zaprojektuje dla Was kompleksowe
rozwigzania, aby jak najlepiej wykorzysta¢ energie wejsciowa z zainstalowanych

w piekarni piecow TERMOMAX.

Serwis i zabezpieczenie techniczne:

Dla celow technicznych i serwisowych Komputer TERMOMAX ma komoérkowe lub
internetowe potaczenie z firma Kornfeil - ON LINE SERVIS. Klient nie musi pamietac
o terminach przegladow technicznych i konserwacji, o wszystkim przypomni mu
komputer TERMOMAX.

Dzieki prostemu potaczeniu firmy produkcyjnej z mozgiem pieca serwis zagwarantuje
Wam tatwa i szybka pomoc. Piec ma minimalne wymagania co do konserwacji.
Wszystkie istotne agregaty i sktadniki serwisowe sg dostepne z przedniej strony pieca,
w bocznych i tylnych Scianach pieca jest wylacznie izolacja. Piece mozna umiescic
obok siebie, aby optymalnie wykorzystac przestrzen., w tyle nalezy zachowac wolna
przestrzen dla stuzb serwisowych tj. 600-800 mm.



WARIANTY INSTALACJI - THERMOMAX 12, 14
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DANE TECHNICZNE TERMOMAX 9| TERMOMAX | TERMOMAX | TERMOMAX
Powierzchnia wypiekowa 9 11 12 14
Liczba pieter 10 12 10 12
Blachy wypiekowe
- rozmiar blach 580/780 580/780 580/980 580/980
- ilos¢ blach na 2 2 2 2
Wysokos¢ pieter
mm 130 108 130 108
Rozmiary pieca
-szerokos¢ mm 1500 1500 1700 1700
- glebokos¢é mm 2430 2430 2430 2430
-wysokoS¢ mm 2750 2750 2750 2750
Pobé6r mocy 4 4 4 4
Moc cieplna 55 60 65 70
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ZAP s.c. Maszyny i Urzadzenia Piekarnicze, 41-203 Sosnowiec, Ul. Szosowa 12
tel./fax: (032) 293-80-00, 293-80-01, 0601-942-229, e-mail: zap@zapsc.com.pl, www.zapsc.com.pl




