
SZYBKIE JEDZENIE PIEKARNIA, CUKIERNIA 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Nowoczesny szereg pieców konwencyjnych VENTUS znajdzie swoje zastosowanie w placówkach 

szybkiej gastronomii, w bistrach, małychpiekarniach, cukierniach i bageteriach.   Równie� jest   

mo�liwe wykorzystanie tych pieców w sklepach i małych piekarniach do pieczenia i dopiekania 

pieczywa białego, listkowego i słodkiego. 

Szeroka oferta pieców i ich ró�ne kombinacje z urz�dzeniami do ro�ni�cia ciasta umo�liwiaj� wytworzy� 

optymalne warianty według wydajno�ci i mo�liwo�ci przestrzennych zakładu. 

 

Piece konwencyjne VENTUS s� oferowane w dwu wykonaniach: 

• elektryczne 

• gazowe 

 

• Sterowanie: 

• pulpit cyfrowy 

• Computer panel- sterowanie programowe i manipulacja z 99 programami 

Piece konwencyjne VENTUS s� wyposa�one w oddzielny agregat do 

zaparzania wystarczaj�cej mocy. Piece i urz�dzenia doro�ni�cia ciasta 

s� dostarczane w wykonaniu w cało�ci ze stali niedrzewnej, wł�cznie 

kapotowania. 

Piece wózkowe 15T maj� wózek stały albo obrotowy. Nap�d wózka 

obrotowego jest wykonany poprzez górny hak albo doln� platform� 

obrotow�. 

Wyposa�enie: 

•Urz�dzenie do ro�ni�cia ciasta 

•Szafa wyci�gowa 

•Podwozie 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


